nanziamento per 1 110r1 scola-
stici gratuiti — conclude Ca-
reddu —. So che la Regione
non ha ancora stanziato ifon-
di, ma tanti centri, tra cui
Tempio, hanno fatto una scel-
ta coraggiosa. Hanno deciso
di anticipare ifondi per dare

alle tamiglie 1 testl scolasticl
gratis. Non capisco perché
Olbia non lo abbia ancora fat-
to. Forse cisideve concentra-
re meno sugli eventi stellari
e si deve cercare un po’ di
piu di aiutare le famiglie. In
modo particolare in un mo-

mento dl1orte crisl economi-
ca che ha colpito anche la no-
stra comunita. Forse qual-
che volta e meglio pensare al-
le necessita quotidiane dei
propri concittadini e mettere
da parte gli spettacoli farao-
nici».

La biblioteca comunale rimane chiusa il pomeriggio per mancanza di fondi

Hilton, un percorso enogastronomico per I'autunno

Dal 4 novembre una serie di eventi programmati da grandi esperti di cucina al Doubletree

OLBIA. Congressi, eventi
sportivi, iniziative legate al
turismo e convenzioni (una
con l'autorita portuale) per
offrire al vacanziere e al cro-
cierista un’accoglienza di ri-
guardo: da quando € stato
aperto (21 aprile scorso), il
“Doubletree” della catena
Hilton - gestito dalla Proma
srl, costola dell’impresa Pel-
legrini di Cagliari - continua

a muoversi in tutti i campi
per dimostrare di essere sem-
pre piu vicino alla citta e a
tutto il territorio. L’ultimo
progetto riguarda un percor-
S0 enogastronomico autunna-
le, preparato da due grandis-
simi esperti. Uno € Fernando
Rossi, chef, nato in Spagna
ma cresciuto professional-
mente in Sardegna, con 20
anni di esperienza in impor-

tanti strutture della Costa
Smeralda, tra cui dieci tra-
scorsi con la Starwood; I'al-
tro & Davide Pautasso, food
and beverage manager, som-
melier ed esperto di formag-
gi e abbinamenti antichi e
moderni, per anni in Inghil-
terra con Four Season, in Ita-
lia con Melia e Marriot.

I1 loro percorso partira il 4
di novembre: quel giorno e

in programma una serata in
collaborazione con la canti-
na di Dolianova, i cui vini
verranno serviti insieme con
1 funghi del Limbara. Ogni
venerdl (dal 5) ’appuntamen-
to fisso a partire dalle 19 per
un cocktail davvero speciale:
un aperitivo a base di musi-
ca e arte. Mentre il 12 novem-
bre ci si siedera a tavola per
dar spazio alla “Celiachia

nell’alta cucina”. «L’intolle-
ranza al glutine € molto diffu-
sa - spiegano Rossi e Pautas-
so - e implica un forte impe-
gno di educazione alimenta-
re. E’ per questo che Hilton
offre il primo di una serie di
menu diretti proprio a soddi-
sfare le esigenze del gluten
freex.

Mercoledl 19 novembre il
corso di cucina “cuoco per
una sera”, che siripetera an-
che il 9 dicembre sempre alla
stessa ora. Un’altra serata,
quella del 18 dicembre, sara
invece dedicata interamente
al cioccolato. (s.p.)
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